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フードロス

本来、食べられるのに捨てられてしまう食品のことを
「フードロス」または「食品ロス」といいます。

食品ロスは、世界的な食糧不足が懸念される一方で深刻化しており、
消費者と生産者・食品業者がともに取り組まなければならない問題です。

規格外や傷で流通しない野菜、果物などを有効利用できます！

小さめのりんごや皮を剥いたオレンジなら 
まるごと投入できます。材料を細かく切る手
間を短縮し、栄養素の損失を最小限に抑え、
素材のおいしさがそのまま楽しめます。

電気式乾燥機なので、天候
に左右されずドライフルー
ツが作れます。ランニング
コストが低く、電気代は 24
時間使用で約 80 円（50℃
の設定時、外温度 20℃の
場合）小～大型サイズまで
取り揃えております。

刃が無いので摩擦熱が発生せず、栄養素の
損失を最小限に抑えますので、素材本来の
味と香り、栄養素をギュッと凝縮した新鮮な
コールドプレスジュースが楽しめます。

果物にそのままストローをさして
飲むスタイルがインパクトを与え
るのはもちろん、果肉が空気に触
れる面積が極力抑えられるので、
本当にフレッシュで甘さが際立っ
たジュースを搾ることができます。
適度に粒々の果肉が残った、しぼ
りたて果汁はまさに生の味そのま
ま、カジュッタ Magic です。

小売業者
・

外食産業

売れ残り

３分の１ルール

流通段階で廃棄され〔ロス〕となる食材を

飲食店 や 道の駅 などで活用し
商品化するアイテムを　　　　がご提案いたします。

持続可能な社会：つくる責任 つかう責任の観点から、
生産者から最終消費者までを巻き込みながら、

廃棄ロスの削減に取り組みましょう。

果物をそのまま器に利用しストローを差すだけ！

丸ごと投入できる低速圧搾搾汁方式です！

直売所等への時期をズラした販売で副収入も可能です！ドラッピー（電気乾燥機）

カジュッタ（果汁生絞り器）

クビンスジューサー（石臼型ジューサー）

皮が容器替わりになる
のでサステナブル！！

ジュースだけでなく、 
カクテルやレモンサワー
を作れ、他店との差
別化を図れます。

材料が丸ごと入る
88㎜のワイド投入口

搾りカスは別で排出され、捨
てずに再利用できます。パウ
ンドケーキの生地に練り込
んだり、カレーに溶け込ませ
たり幅広く再利用できます。

乾 燥し粉末にすれば、 
ケーキやアイスのトッピング
として使用できます。乾燥
食品として、素材としてさ
まざまな野菜、果物が乾
燥できます。

▶関連商品：P1092

▶関連商品：P1317

▶関連商品：P1321

88㎜
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